ALBUGNANO DOC

GEBIET: Castelnuovo Don Bosco
SORTE: 100 % Nebbiolo
HOHE: 350 m (. d. Meeresspiegel

BODEN: Schwach saurer pH-Wert, iberwiegend
Lehm — Eisen mit Anteilen von Rotlehm

EXPOSITION: Siid/Ost
ERTRAG: 60 Doppelzentner pro Hektar

REBERZIEHUNG: Spaliererziehung mit Guyot
Rebschnitt

ERNTE: Manuell, erste Oktoberhalfte
VINIFIKATION:  Alkoholische = Garung  mit
Maischegarung in Edelstahltanks fir 10-12 Tage.
Malolaktische Garung bis 100 %.

REIFUNG: 12 Monate in groRen Holzfassern, 3
Monate in Stahlfassern, 4 Monate in der Flasche.

SERVIERTEMPERATUR: 18°
PAARUNGSEMPFEHLUNGEN: Passt gut zu

gegrilltem, rotem Fleisch, Braten und

Blauschimmelkase.

1)(00C) EEE

H N

Wﬁi Hn L‘f‘

ALBUGNANO

Tamburnin societa semplice agricola Frazione Bardella 2/4 14022 Castelnuovo Don Bosco (AT) ITALY P.IVA : 01287590051

C.F.: 08158110018 Ph : +39011/9876225 - info@tamburnin.it

www.tamburnin.it




